Tﬂﬁﬂyy Enff mfll[f/’}' pﬂf/' /] 77}'0%7' 4 Tﬂ/]ﬂj‘ i Entrants Per a Picar)

* Croquetas Cremosas de Bacalao
C':ﬂoquefey Cremoses de Bacalla

* Croquetones Artesanos de Jamon Ibérico y Bechamel
C:ﬂoquefom' Artesans de Pernil Woéric i Bexamel
* Anchoas del Cantabrico en Aceite de Oliva Virgen Extra y Toque de Balsamico
Anyoves del Cantiloric en O d Oliva Verge Extrai Toc de Balsamic
* Morcilla Crujiente de Burgos de Arroz y Pifiones
Botifarrd Cruixent de Burgos d Arrés i Pinyons
* Pimientitos de Padron, con Escamas de Sal Maldén
Pebrotets de Padron, amb Escames de Sal Maldon Graixuda
* Xipironcitos Fritos a la Andaluza, con Huevo Frito y Piperrada
?(ipironeﬁ' ?reﬂify a lon Andalusa, amb Ou Fervat i Wz’perm&/f;
*Tabla de Pulpo Gallego A Feira con Cachelos
Fusta de Wop Gallec A Feira, amb Cachelos
* Ventresca de Bonito Natural (125 gr.), en Acelite de Oliva Virgen Extra y Mezclum de Verdes
Ventresca de Bonitol Natural (125 gr. ). en Oli d " Olva Verge Extra i Mezclum de Verds

* Gambones Frescos a la Parrilla con Aceite de Paprika
Gambhots Frescos a ln Graella amb OFF de Pﬂpm‘éﬂ

* Berberechos Frescos de Las Rias Gallegas, al Natural Pero A Feira
Es'copinyey T:ﬂeycluey de Les Ries Gﬂ//eﬂuey, ol Natural Pero 4 Feira

* Mejillones Gallegos al Vapor, al Jugo de Limén y Vino Blanco
Musclos Gallees al’ Vapmﬂ, ol Suc de Llimona i Vi Blanc

7 % Iva Inclos

5,50 €

6,00 €

8,00 €

6,00 €

5,50 €

10,00 €

15,50 €

10,50 €

13,60 €

12,00 €

8,50 €



Embulidos, Queyw'y Foie

[ Embotits, “Fozﬂmafgey i Foie ]

*Jamén Ibérico de Bellota Reserva, D.O. Jabugo (Huelva - Juan Macias), al Corte Tapa 11,60€ 18,90 €
Dernil Woéric de Gl Reserva 0,0, ﬂaé@o (Huelva ~ Quan Macias), Tallat a WMo

* Queso Seco Reserva, Puro de Oveja, D.O. Valle de Roncal (Navarra — Ronkari), con Olivas de Aragén 14,50 €
?’omwm‘je See Reserva, Pur d Ovella, 0.0, Vall de Roncal (Navarea ~ Ronkari), amb Olives d ’7{%@0'

*Bloc de Foie de Oca, con Culis de Arandanos y Torraditas 12,50 €
Tarvina de Foie d Oca, amb Coulis de Nadius i Torvadetes

* Tabla de Embutidos Ibéricos de Bellota Reserva, D.O. Guijuelo y D.O. Jabugo 15,50 €

( Lomo Embuchado, Longaniza, Chorizo Cular y Jamén de Jabugo )
Fusta d” Embotits Woérics de Gla Reserva, 1,0, G@’ue[o i00 7&%@0

( Liom béric. L’/orgam}'m, Xorigo Cular i Pernil de Qaé@o ]

* Tabla de Embutidos del Pais 11,75 €
( Fuet Espetec, Chorizo, Longaniza, Jamén Serrano, Queso Manchego Semi, Bull, Etc... )

Fusta d”Embotits del Pais
(Fuet Espetec, Korigo, L’/onﬂam}m, Pernil Curat, Formatge Manxeqo Semi, Bulll Ete...)

DPan de Coca Ciﬂw'ienfe y Artesano, Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Vilyen
(P de Coca Cruixent i Zrtess, Torvat al Moment, amb Tamftquez‘i Ol d"Oliva Ve:fge ), (Para 2 Prs.) 2,10 €

7 % Iva Inclos



Fnsaladas  zmmids)

*Ensalada TiTO CARLOS de Exquisitos Frutos del Huerto 6,90 €
Amanida TITO CARLOS d ’Exqm}'ify Fruits de [ Horta

* Ensalada Gratinada de Mezclum de Verdes, Pasas, Nueces y Rulo de Cabra Fundido 8,75 €
Amanida Gratinada de Mezclum de Verds, Panses, Nous i Rulo de Cabra Fos

* Ensalada Tibia de Escalibada, Aros de Sépia a la Plancha y Mezclum 875€
Amanida Téhin d Escalivada, Anelles de \S’ipm a ln Planxa i Mezclum

* Ensalada de Dados de Brie Crujientes, Frutos Secos y Mezclum 8,75 €

Amanida de Daus de Brie Cruixents, Fruits Secs i Mezclum

* Ensalada de Ventresca de Bonito Natural, con Tomate Fresco, Cebolla de Figueras y Aceite de Oliva Virgen 11,95 €
Amanida de Ventresca de Bowitol del Novd, amb TOquuef Fresc, Cela de ?yuerey i O d"Oliva Veiye

* Ensalada Caribefia de Gambitas, Cangrejo, Pasas, Nueces, Frutas y Salsa Cocktail 9,75€
Amanidn Cam'éenya de Gambetes, Cranc, Panses, Nous, Fruites i Salsa Cocktail Rosa

Vimyiﬂe z‘m'y Salsas

( \/imyrel‘eyy Salses )
* Salsa Romesco / Salsa Romescu 1,00 €
*Vinagreta de Aréndanos y Frambuesas / Vinagreta de Nodius i Gerds 1,00 €
* Vinagreta Balsamica de Modena y Miel / Vinagreta Ralsamica de Madena i Mel 1,00 €
* Vinagreta Tradicional de Vinagre, Aceite de Oliva, Sal y Pimienta / Tradicional de Vinagre, Olf, Sali Pelore 1,00 €
* Salsa Cocktail / Salsa Cocktail Rosa 1,00 €

7 % Iva Inclés



pﬂyl[ﬂ ?:f/' esCa f[g ?{7' fejﬂmfﬂ y ’Fii[%fﬂf ( Pasta Fresca d Artesania i Fideud )

* Fideua Marinera de Marisco y Fumet, con AlliOli (Min. 2 Personas) (20-25 min. Aprox) 11,50 €
Fideus Marinera de WMarise 9 Fumet, amb A0G06 (Min, 2 Persones) (20-25 min, Aprox)

* Fettuccini (Negros), Nero di Sepia 8,25 €
Fettuccini ( N:Qﬂi/':%‘], Nero df \S’epm amb Tinta de Calamar

* Spaghettini (Rojos), di Pomodoro 8,25 €
6%@%61‘1‘1’141’ (Vermells), di Pomodoro ( TOMdclMef]

* Panserottis Triangulones Rellenos de Remolacha y Queso de Cabra 8,75 €
Panserottis TM&:nju/oney Farcits de Remolatxa i Tfmﬂmafje de Cabra

* Raviolis Rellenos de Butifarra de Setas y Cebolla Confitada 8,75€
Raviolis Farcits de Botifarra de Bolets i Ceba Confitada

* Tortellones Rellenos de Espinacas y Requeson 8,75€
Tortellones Farcits d 'E;ﬁz’nacy i Recuit

* Medagliones Rellenos de Gambas y Esparragos Trigueros 9,60 €
Meﬁfajﬁbney Farcits de Gambes i Esﬁdiﬂmcy Bleders

* Cuadrottis (Raviolinis) Rellenos al Foie de Canard / Cuadvottis (Raviolinis) Farcits al Foie de Canard 9,50 €

Salsas  (sbs

* Salsa Roquefort con Trigueros y Nueces / Sulsa Roguefort amb Esparrecs Bleders i Nous 1,50 €
* Salsa de Tomate y Cebolla, Caramelizados / Salsa de Tomdquet i Ceba Caramel.litzats 150 €
* Salsa de Setas Silvestres / Sulsa de Bolets Silvestres 1,50 €
* Crema Suave de Puerros Flambeados al Brandy / Crema Suau de Porros Flamegats al Brandy 1,50 €

* Fumet de Marinera con Gambitas, Guindilla y Closcas / Fumet de Peix amb Gambetes, Bitxo i Closques 1,50 €



Entrantes
( Entrants )

* Setas de Roble y Esparragos Trigueros a la Parrilla, con Jamén Curado y Romesco
6}’@0/@5’ j T:spf:m”ecy BRleders a ln Graella, amb Pernil Curat i Romesco

* Esparragos Trigueros Gratinados a los 3 Quesos, Sobre Tomate Confitado, Cacahuetes y Toque de Miel
Esparrecs Bleders Gratinats als 3 Formatges, Sobre Tomagquet Confitat, Cacahuets i Toc de WMel

* Parrillada de Verduras de La Huerta, con Romescada
Graelladn de Verdures de £ Horta, amb Romescadn

E_S'Cﬂ /7: éﬂﬁ/&ﬂ’ (Todas Nuestras Escalibadas se Asan en Brasas de Carlon Natural )
( Escalivades ) (Totes Les Nostres Escalivades S Asen en Brases de Carlié Natural )

* Escalibada a la Brasa, con Aceite de Oliva Virgen Extra, Atin y Anchoas
FEscalivadn a ln Brasa, amb Ofi d Olva Veiye FExtra i Vbnyinﬂ

* Escalibada a la Brasa, con Foie Fundido y Contraste de Dulce y Salado
Escalivada a ln Brasa, amb Foie Fos i Contrast de Dolg i Salat

* Escalibada a la Brasa, Gratinada con Queso Brie y Aceite de Olivas Negras
Escalivadna a la Brasa, Gratimada amb Tafmafﬂe Brie i O d Olives Negres

* Escalibada a la Brasa, Gratinada con Rulo de Queso de Cabra
Escalivadna a la Brasa, Gratimada amb Rulo de Tormafﬂe de Cabra

* Escalibada a la Brasa, con Salmén Ahumado y Bola de Philadelphia
FEscalivadn a ln Brasa, amb Salmé Fumat i Bola de ?mmn‘ﬂe Fresc Y)ﬁi/a/e/pﬁm

7 % Iva Inclos

9,50 €

10,50 €

9,50 €

925€

10,25 €

9,75€

9,75€

10,75 €



776’5'0515/05' ( Nuestros Bacalaos son Lomos Extra de Morro, Seleccionados, Sin Espinas y Al Punto de Sal')
(Peixos ) ( Els Nostres Bacallas son Lloms Extra de Morro, Seleccionats, Sense Espines i Al Punt de Sal')

* Pescado Fresco a la Plancha, con Parrilla de Verduras y Aceite de Oliva Virgen Extra (Solo Fines de Semana) P.S.M.
Peix Frese, a ln Planxa, amb Graella de Verdures i Ofi d Olva Ve@e Extra (Només Capy de Setmana)

*Lomo Extra de Morro de Bacalao a la Crema Suave de Ajetes Tiernos Flambeados 16,00 €
Llom Extra de Morro de Bacalla a ln Crema Suau d”Alls Tendres ?/amg'aﬁ'

* Lomo Extra de Morro de Bacalao a la Catalana con Pasas, Pifiones, Crema, Aroma de Brandy y Orejones 16,00 €
Llom Extra de Morvo de Bacallia a la Catalana amb Panses, Pi’iayony, Crema, Aroma de Coynac i Albercocs Secs

* Lomo Extra de Morro de Bacalao con Fondo de Manzana al Horno y Gratinado con AlliOli y Cacahuetes 16,00 €
Llom Extra de Morro de Bacalla amb Fons de Poma al Forn i Gratinat amb 2007 OF i Cacahuets

*Lomo Extra de Morro de Bacalao con Tomate Confitado, Rulo de Cabra Fundido y Toque de Miel 16,00 €
Llom Extra de Morro de Bacalla amb Tomaquet Confitat, Rulo de Calora Fés i Toc de Mel

* Lomo Extra de Morro de Bacalao a la Plancha, con Escalibada y Aceite de Oliva Virgen Extra 16,00 €
Llom Extra de Morro de Bacalla a ln Planxa, amb Escalivada i Ofi d” Oliva Veiye Extra

* Lomo Extra de Morro de Bacalao al Ajillo de Gulas del Norte y Gambitas 16,00 €

Llom Extra de Morvo de Bacalla al Allet de Gules del Novd i Gambetes

Todos Nuestros Pescados Han Sido Sometidos a Bajas %mpemfwmy, Ex@i/m foor o
L’ey Del Real Decreto 1420/2006 y Dor I Flﬂencm Bﬁaﬁo/&: de \S’eﬂmﬂiﬁ/ﬂﬁ/ Alimentaria

7 % Iva Inclos



Cﬂ rmes a /ﬂ gi/' ASA  (Todas Nuestras Carnes se Asan en Brasas de Carbon Natural Fliyenﬁna )

(Carns a la Brasa) (Totes Les Nostres Carns S Asen en Brases de Carté Natural Fl:fgenﬁ]

* Filetes de Pechuga de Pollo de Corral a la Plancha
Filets de Pit de Pollastre de Corval a la Planxa

* Magret de Pato Asado, con Salsa de Frutos Rojos y Manzana Caramelizada
Dit d”Anec Asat, amb Salsa de Fraits Vermells i Poma Caramel litzadn

* Magret de Pato al Vino Dulce, con Virutas de Foie de Oca y Mini Quiche Lorraine de Cebolla Confitada
Pit d Anec al Vi Dolg, amb Vivutes de Foie d"Oea i Mini Quiche Lorraine de Ceba Confitada

* Churrasco de Ternera (Tiras de Costilla), a la Brasa, con Chimichurri y AlliOli
Kurrasco de Vedella (Tives de Costella), a ln Brasa, amb XimiXurei i AlOh

* Exquisito Pieza de Secreto Ibérico a la Brasa, con Escamas de Sal Maldon
Exquiyifa Peca de Secret Yoéric a ln Brasa, amb Escames de Sal Maldon

* Costillitas y Michanas de Cordero Lechal a la Brasa, con AlliOli
Costelletes i M@nney de Xai L1et6 a ln Brasa, amb A0k

* Butifarra de Payés a la Brasa, con AlliOli
Botitarra de Pagés a ln Brasa, amb A0

* Solomillo de Ternera D.O. Galicia, a la Brasa (250 Gr.)
Filet de Vedella 0.0, Galicia, a la Brasa (; 250 Gr.)

* Entrecétte de Ternera D.O. Galicia, a la Brasa (350 Gr.)
Entrecotte de Vedella 0,0, Galicia, a la Brasa (350 Gr.)

* Chuleton de Ternera D.O. Galicia, a la Brasa (550 Gr.)
Kulets de Vedella 0.0, Galicia, a la Brasa (550 Gr.)

7 % Iva Inclés

8,50 €

12,95 €

14,50 €

10,90 €

9,90 €

11,95 €

8,90 €

15,60 €

13,75 €

17,50 €



Carnes Ga /@m 0.l Pizarrts  ( Camns Gallgues o 21 Lo

(Se Sirven en Placas de Pizarea Natural a 300° de Tempemfum Para Que
Usted Puedn Disfratar de La WMaxima Calidad, Al Punto Que Mas le Guste )

* EntreCétte Laminado de Ternera D.O. Galicia, a la Pizarra Natural (350 Gr.)
EntreCotte Llaminat de Vedella 0.0, Galicia, a la Llossa Natural (350 Gr.)

* Solomillo Laminado de Ternera D.O. Galicia, a la Pizarra Natural (250 Gr.)
Filet Linminatde Vedella 0.0, Galicia, a la Llossa Natural ( 250 Gr.)

* Chuletédn Laminado de Ternera D.O. Galicia, a la Pizarra Natural ( 550/600 Gr.)
KXulets Liaminat de Vedella 0.0, Galicia, a la Llossa Natural 550/600 Gr.)

6 uar niCiOnefy ﬂCOWPﬂﬁﬂm%’n tos (Guarnicions i Acompanyaments)

* Patatas Fritas Artesanas / Patatas Asadas / Verduras a la Parrilla/ Escalibada/ Judias Salteadas
Patates T:ﬂ@if/gy Artesanes / Patates al Caliu / Verdures a la Graella / Escalivada / Monjez‘ey \S’ﬂ/@'ﬂ/ey

\g’ﬂ /5" as ?ﬂ ra Cﬂ INes  (Salses Cer a Carns)

* Salsa Queso Roquefort / Salsa Pimienta Verde / Salsa de Vino Dulce O Porto / Romesco / All i Oli
Salsa ?mmn‘ﬂe ?Qaquefo:ﬂf/ Sulsa Pelore Verd / Salsa de Vi Dolp O Porto / Romeseu / All'i O

7 % Iva Inclo

15,00 €

16,75 €

18,75 €

1,00 €

1,00 €



%J'f:ﬂeyy Dulces

(Postres i Dolgos)

” Mel i Mato de Montserrat “con Helado de Miel y Pifiones
WMeli Maté de Montserrat amb Gelat de Nous i ?i@om'

Pecado (Soufflé) de Chocolate Caliente, con Helado de Vainilla
Pecat (. Sowﬁ/é] de Xocolata Calenta, amb Gelat de Vainilla

Cuadrado de Tiramisu Italiano, con Salsa de Toffe y Sorbete de Bailey's
Cuadrat de Tiramisi Ytalia, amb Salsa de Toffe i Sorbet de Bailey s

Brownie de Chocolate y Nueces, con Helado de Dulce de Leche
Brownie de Xocoluta i Nous, amb Gelat de Dolg de Llef

Sorbete de Limén, con Chupito de Orujo de Hierbas y Miel
Sorbet de Limona, amb ?(’u/aifo d 'Z@M;ﬂﬁ/mz‘ d " Herbas i Mel

Helado Cremoso de Yogurt Bulgaro y Grosellas

Gelat Cremés de ’%jum‘ Bb@mﬂ i Groselles

Helado “ Ambrosio “ de Auténtico Ferrero Rocher
Gelat " Ambrosio " A" Auténtic Fervero Rocher

Sorbete Suave de Crema de Bailey’s
Sorbet Suau de Crema de Bailey s

Yogurt Griego Artesano, con Miel o Azicar o Culis de Arandanos o Nueces
%ﬂmﬂf Grec Artesi, amb Mel o Sucre o Culis de Nadius 0 Nous

Biscuit Helado de Higos, con Crema de Yogurt y Philadelphia
Riscuit Gelat de ?Eiﬂuey, amb Crema de ’%ﬂwf i ?ﬁz’/m/e//)ﬁm

Helado de Vainilla y Nueces de Pecan Fudge
Gelat de Vainilla i Nous de Pecin ?’m@e

7 % Iva Inclos

Todos Nuestros Postres son Elaborados Artesanalmente
(Tots els Nostres Postres son Elnborats Artesanalment)






