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Restaurant - Café

Menu 1
PICA PICA

* Cremoso de Tomate y Roquefort, con Emmental y Bacon Frito
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda *
* Timbal de Patata y Escalibada con Salsa Suave de Queso Brie, Nueces y Olivada Negra
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Pintxos de Morcilla Crujiente de Burgos, con Romescu
* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta
* Cacito de Girgolas Salteadas con Chistorritas a la Sidra y Huevo Estrellado

SEGUNDO a ESCOGER

* Tournedd Ibérico al Pedro Ximenez con Panaderas Xup-Xup al Vino Blanco
o

* Suquet de Mero Fresco a la Marinera, a Fuego Lento con Cigalitas, Almejas y Mejillones

POSTRES

* Sorbete Digestivo de Limén, con Chutney de Ciruelas y Crocanti

BODEGA

* Aguas Minerales Font D” Or Maximum
* BLANCO D.O. Penedés Blanc de Blancs 2010
* TINTO D.O. Rioja Tempranillo Cosecha 2010
* Cafés e Infusiones

24,80 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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I Restaurant - Café

Menu 2

PICA PICA

* Cremoso de Tomate y Roquefort, con Emmental y Bacon Frito
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda *
* Timbal de Patata y Escalibada, con Salsa Suave de Queso Brie, Nueces y Olivada Negra
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de OlivaVirgen Extra
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* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta
* Saquitos Crujientes de Camembert y Morcilla, con Contraste de Albaricoque
* Xipironcitos Fritos a la Malaguefia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada de Pimientos Asados

SEGUNDO a ESCOGER

* Secreto Ibérico a la Brasa al Pedro Ximénez, con Nidos de Patata y Peras Confitadas
@)

* Suquet de Merluza Fresca a la Marinera, a Fuego Lento con Cigalitas, Almejas y Mejillones

POSTRES

* Copa de Auténtico Tiramisi Artesano, Pero de Philadelphia

BODEGA

* Aguas Minerales Font D” Or Maximum
* BLANCO D.O. Penedés Blanc de Blancs 2010
* TINTO D.O. Rioja Tempranillo Cosecha 2010
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

27,95 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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Mena 3

Restaurant - Café

PICA PICA

* Cremoso de Calabacin con Crujiente de Jamon Ibérico y Parmesano
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda *
* Mezclum de Verdes con Rulo de Cabra a la Parrilla,Frutos Secos y Reduccién de Priorat y Ardndanos
* Timbal de Patata y Escalibada con Salsa Suave de Queso Brie, Crujiente de Jamén Ibérico y Parmesano
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta
* Saquitos Crujientes de Sobrasada y Brie, con Contraste de Higos
* Xipironcitos Fritos a la Malaguefia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada de Pimientos Asados

SEGUNDO a ESCOGER

* Pluma (Presa) Ibérica a la Brasa al Pedro Ximénez, con Nidos de Patata y Peras Confitadas
0

* Supremas (Filetitos) de Dorada Fresca a la Noca, con Frutitos Secos al Brandy y Panaderas Xup-Xup

POSTRES

* Auténtico Helado de Ferrero Rocher, con Culis de Frambuesas

BODEGA

* Aguas Minerales Font D” Or Maximum
* BLANCO D.O. Penedés Blanc de Blancs 2010
* TINTO D.O. Rioja Tempranillo Cosecha 2010
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

30,00 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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Restaurant - Café

Menu 4

PICA PICA

* Cremoso de Setas, con Manzana Asada y Crocanti de Almendra
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda "
* Mezclum de Verdes con Lingotes Crujientes de Brie Frutos Secos y Reduccién de Priorat y Ardndanos
* Timbal de Patata y Pimientos Asados, con Cebolla Roja Caramelizada y Salsa de Foie
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Saquitos Crujientes de Cabrales, con Contraste de Ciruelas
* Xipironcitos Fritos a la Malaguefia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada de Pimientos Asados
* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta

SEGUNDO a ESCOGER

* Solomillo Ibérico Asado al O Porto, Sobre Patatas Melosas a Baja Temperatura
0]

* Suprema de Corvina Salvaje al Horno, Sobre Verduritas Salteadas al Wok, con Soja'y Sésamo

POSTRES

* Biscuit Helado Artesano de Higos, con Cremoso de Yogurt Griego y Crocanti

BODEGA

* Aguas Minerales Font D" Or Maximum
* BLANCO D.O. Albarifio Rias Baixas, Marqués de Frias 2010
* TINTO D.O. Somontano, Enate Cabernet Merlot, Crianza 2008
* Copa de Cava Brut Reserva Especial
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

34,00 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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Restaurant - Café

Menu 5

PICA PICA

* Cremoso de Langosta, con Torradita de AlliOli
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda "
* Timbal de Patata, Pimientos Asados y Ventresca de Bonito ™ Ortiz “,
con Aceite Confitado de Bacon y Pifiones
* Carpaccio de Salmén Ahumado Natural, con Bola de Philadelphia Rebozada al Eneldo y Torraditas
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Erizos de Mar, Rellenos de Brandada de Marisco
* Saquitos Crujientes de Foie de Pato, con Contraste de Peras Confitadas
* Xipironcitos Fritos a la Malaguefia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada
* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta

SEGUNDO a ESCOGER

* Solomillo de Ternera (250 6r.) al O’ Porto, con Panaderas Confitadas al Cabernet
0

* Exquisita Suprema de Morro de Bacalao Desalado, a la Crema Suave de Ajetes Tiernos,
Sobre Lecho de Cebolla Roja Caramelizada

POSTRES

* Cremoso de Yogurt Griego Artesano, con Helado de Miel y Pifiones

BODEGA

* Aguas Minerales Font D" Or Maximum
* BLANCO D.O. Albarifio Rias Baixas, Marqués de Frias 2010
* TINTO D.O. Somontano, Enate Cabernet Merlot, Crianza 2008
* Copa de Cava Brut Reserva Especial
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

37,10 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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Restaurant - Café

Menu 6
PICA PICA

* Cremoso de Langosta, con Torradita de AlliOli
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda "
* Timbal de Patata, Pimientos Asados y Ventresca de Bonito ™ Ortiz ",
con Aceite Confitado de Bacon y Pifiones
* Carpaccio de Salmén Ahumado Natural, con Bola de Philadelphia Rebozada al Eneldo y Torraditas
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Erizos de Mar, Rellenos de Brandada de Marisco
* Saquitos Crujientes de Foie de Pato, con Contraste de Peras Confitadas
* Xipironcitos Fritos a la Malaguefia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada
* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta

SEGUNDO a ESCOGER

* Delicioso Entrecotte (400 Gr.) de Ternera Asturiana a la Brasa
con Salsa d” Oporto y Panaderas Confitadas
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* Suquet de Rape Fresco, a Fuego Lento con Cigalitas, Almejas y Gambitas

POSTRES

* Sorbete Digestivo de Limén Bafiado al Orujo de Miel
@
* Sorbete Cremoso de Bailey”s

BODEGA

* Aguas Minerales Font D" Or Maximum
* BLANCO D.O. Albarifio Rias Baixas, Marqués de Frias 2010
* TINTO D.O. Ribera del Duero Melior de Matarromera Semi Crianza 2009
* Cava Brut, Mas de La Basserola de Pla de Manlleu
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

45,00 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO
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Restaurant - Café

Menu 7

PICA PICA

* Cremoso de Langosta, con Torradita de AlliOli
* " Nuestros Colgajos de Embutidos Catalanes del Bergueda *
* Timbal de Patata, Pimientos Asados y Ventresca de Bonito ™ Ortiz *,
con Aceite Confitado de Bacon y Pifiones
* Carpaccio de Salmén Ahumado Natural, con Bola de Philadelphia Rebozada al Eneldo y Torraditas
* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra
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* Erizos de Mar, Rellenos de Brandada de Marisco
* Saquitos Crujientes de Foie de Pato, con Contraste de Peras Confitadas
* Xipironcitos Fritos a la Malagueiia con Huevo Estrellado Roto y Piperrada
* Exquisitas Croquetas Negras de Calamarcitos en su Tinta

SEGUNDO a ESCOGER

* Chuleton de Ternera (550 6r.) Asturiana a la Brasa,
con Salsa d” Oporto y Panaderas Confitadas
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* Suquet de Rape Fresco, a Fuego Lento con Cigalitas, Almejas y Gambitas

POSTRES

* Sorbete Digestivo de Limén Bafiado al Orujo de Miel
o
* Sorbete Cremoso de Bailey”s

BODEGA

* Aguas Minerales Font D” Or Maximum
* BLANCO D.O. Albarifio Rias Baixas, Marqués de Frias 2009
* TINTO D.O. Rioja Alavesa Luis Cafias Crianza 2008
* Cava Brut, Mas de La Basserola de Pla de Manlleu
* Cafés e Infusiones
* Chupitillos TiTo Carlos

54,00 €/prs.
8% IVA no INCLUIDO



