
MENÚ ESPECIAL

 25 Navidad, 26 Sant Esteban, 

1 Año Nuevo y 6 Reyes

APERITIVO de BIENVENIDA

* Bocaditos Crujientes de Mousse de Mejillón en Escabeche y Queso Fresco

PICA-PICA por PERSONA centro MESA

* Delicatessens (Canutillos de Cecina de Zamora y Philadelphia, 

Jamón D.O. Jabugo, Foie de Pato, Queso Ronkari)

* Carpaccio de Pulpo Gallego, con Timbal de Bolets Salteados 

con Langostinos y Aliño de Bacon y Piñones

* Pan de Coca Artesano Tostado al Momento, 

con Tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra

********
* Crujientes de Foie y “ Cap i Pota “, con Cebolla Roja Caramelizada

* Erizos de Mar Rellenos de Crema de Langosta, al Perfume de Pernod

* Zamburiñas Frescas de Las Rías Altas, Rellenas de Brandada de Marisco,

Gratinadas

SEGUNDOS a ESCOGER

* Cabritillo (Pierna) Asado, con Patatas Panaderas Xup – Xup, 

Lacado con Miel y Romero (Supl. 4,95€)

* Bogavante Fresco (Pieza 500 Gr.) a la Parrilla, con 3 Salsas (Supl. 4,50€)

* Solomillo de Potro Asturiano a la Brasa, con Nidos de Patata y Peras Confitadas

*  Suquet Marinero de Morro Extra Meloso de Bacalao, con Cigalitas y Almejas 

*  Rape Fresco Salvaje, a la Crema Suave de Marisco, 

con Fondo de Calçots de Temporada



POSTRES a ESCOGER

* Delírio Fondant de Chocolate Caliente con Nueces y Frío de Dulce de Leche

* Helado Artesano de Ferrero Rocher

* Copa de Auténtico Tiramisú, pero de Philadelphia

* Digestivo de Limón Natural, con Copita de Orujo de Hierbas

* Crumble de Manzana y Mascarpone, con Crocanti

BEBIDAS

* Agua Mineral Natural Font D´Or Maximum

    * Blanco “ Albariño 2010 “ (D.O. Rias Baixas)    

 * Tinto “ Eternium Crianza 2008 “ (D.O. Penedés )                    

* Copa de Cava Brut Reserva Especial                

* Café e Infusiones

                                   * Surtido de Navidad                                        

42,95 € Prs.
 

Iva no Incluido


